Menu des vendredi 10 et samedi 11 février au soir

Tous nos produits sont frais du marché et faits "maison"

- 4services:34 €
3 zakouski + (entrée, plat, dessert a choisir)

8 6services: 44 €

3 zakouski + les 2 entrées + fromage
(plat et dessert a choisir)

Menu ALL-IN

+ apéritif maison
+ accompagnement vins découverte
+ café & douceurs

X}' 4 services : 55 €
Q8 6 services : 65 €

Menu VIP

+ apéritif au Champagne 1¢' cru
+ accompagnement vins découverte
+ café & douceurs

X}' 4 services: 60 €
9 6 services : 70 €

Choix libres ! A
(non exigés par table entiere)

lune des vents

Zakouskis

Les trois mises en bouche ” *

Entrées:
1A) Langoustines sautées minute, v

! en ravioles et petite sauce bisquée

* ¢

* ¢

Votre réservation est obligatoire

1B) Verrine de pennes rigate au foie gras ”
et jus de volaille truffé

Plats :

2A) Effilochée d'aile de raie,

écrasée de pommes de terre a la fourchette,
courgettes et cébettes au jus doux

2B) Filet de canard,
gratin de pommes de terre au boudin,
chips de betterave, réduction au vin rouge

Fromage
Tempura de fromages tout en douceur ’

Desserts:
3A) Carré glacé meringué a l'ananas et citron vert, soupe de kiwi

3B) Carré glacé tout en chocolat,
soupe de caramel laitier au beurre salé

Pour un maximum de fraicheur et un minimum de gaspillage et afin d'assurer un prix correct nous sommes obligés de travailler uniquement sur réservation

et cela le week-end avant le "resto" (4 février 2012).

NOUVEAU : Remplissez notre formulaire de réservation en ligne

EXEMPLE : Christophe Lambic: Ven 10/02 :2Xmenu70 : 1X1A+1X1B + 2X2B + 1X3A,1X3B
envoyez le tout soit par eMail: reservation@unefoistoutesleslunes.be, soit par SMS au 0484 34 25 84, soit par fax au 070 41 63 41 ou par téléphone au 084 47 82 98.

RESERVATION de DERNIERE MINUTE?

Il nous reste quelques fois une table de libre + Tentez votre chance en derniere minute et n'hésitez pas a nous contacter.




